Des produits frais issus de I'agriculture et de la péche japonaises,
N depuis Narita vers les tables du monde entier
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Nouveau marché de Narita : un centre de
distribution des produits de 'agriculture et de la
péche japonaises en devenir

Tirant parti de la situation géographique de Narita, le « nouveau marché de Narita » a vu le jour avec pour vocation premiére de
fournir un approvisionnement stable en aliments frais et autres produits au public, de faire découvrir les saveurs délicieuses
et la culture culinaire des produits de I'agriculture et de la péche japonaises au monde entier, et de contribuer au développement
des secteurs agricole et halieutique du Japon en favorisant un plus grand nombre d’exportations.

C’est donc en exploitant le plus grand aéroport international du Japon qu’une nouvelle activité de
distribution de produits alimentaires a été lancée.

Les nouveautés du marché de Narita
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Les procédures d’exportation complexes peuvent étre
complétées directement sur le marché !

Des produits plus frais et plus simples a exporter vers
le reste du monde
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Transformation des marchandises collectées
directement sur le marché

Aménagement d’ une zone pour transformer et
conditionner les produits frais provenant de toutes
les régions de production du pays. Garantie d’ une
circulation fluide depuis le Péle poissonnerie et le
Péle fruits et Iégumes.

La certification HACCP de I'UE est prévue pour 2024.

Appareils de réfrigération et de congélation
capables de fonctionner méme en cas de
panne de courant prolongée

Appareils de réfrigération et de congélation dotés de
trois plages de température (10a0°C,-20a-30°Cet -
60 °C). Suite a la grande panne d’ électricité causée par
le typhon Faxai en 2019, un systéme électrogéne de

En plus de délivrer des certificats'd’ exportation, ce systéme est
le premier au Japon a permettre de compléter, au sein méme du
marché, les procédures nécessaires a I’ exportation de
marchandises, comme la quarantaine, le dédouanement,
I’ inspection des explosifs. Les procédures d’ exportation, qui
prenaient de 4 a 6 jours, sont ainsi réduites a environ 3 jours.
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Il s’agit d’un centre
de diffusion de la
culture culinaire
japonaise vers le
monde entier,
rendue possible
grace ala vente de
spécialités locales
et de produits issus
de l'agriculture et de
la péche, ainsi qu’a
des restaurants
utilisant les produits
frais du marché.

ou les clients se

Il s’agit d’une
structure qui
compléte les
fonctions du marché
en accueillant des
magasins qui
proposent des
produits tels que de
la viande de
boucherie, des
aliments séchés ou
des
assaisonnements,
ainsi que des
restaurants.

Béatiment
de la péche

Lensemble de la
surface de vente est
une structure fermée
congue pour étre
conforme a la norme
HACCP, dans le
respect des régles
d’hygiéne, et
permettant

de maintenir une faible
température pendant
I'été. La zone de vente
en gros a été
aménagée de maniére
a tenir compte du flux
de marchandises vers
la zone de vente des
grossistes
intermédiaires et le
Pdle logistique
avancée,

tandis que la zone de
vente des grossistes
intermédiaires a été
aménagée afin d’offrir
une vue sur I'ensemble
de la surface de vente.

Il regroupe une zone
de réfrigération et
de congélation pour
stocker les
marchandises du
marché, une zone
de transformation
pour traiter et
conditionner les
produits frais et une
zone d’exportation a
guichet unique ou
les procédures
d’exportation
peuvent étre
complétées sur
place.
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Ces structures a ciel
fermé ont été
congues dans le
respect des régles
d'hygiéne.

Les zones de vente
en gros et de vente
des grossistes
intermédiaires ont
été aménagées en
vue d’une
circulation a sens
unique, en tenant
compte du flux de
marchandises.

Compléter toutes les formalités directement
sur le marché permet de ne pas déplacer les
marchandises inutilement

Délivrance
des certificats
d'exportation
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Schéma conceptuel

Laménagement d’une zone de viviers,
un nouvel atout pour un nouveau marché

Une zone de viviers a été aménagée dans la zone de
vente en gros du Pdle poissonnerie. Le marché devrait
développer de nouveaux canaux de vente en
commercialisant des « poissons de premiére fraicheur
», ce qui représenterait un nouvel atout du marché de
Narita, non seulemental’ échelle nationale, mais aussi
sur les marchés du monde entier.

La certification HACCP de I'UE est prévue pour 2024.

Depuis le marché de Narita vers les tables du monde entier




