
 

 
成田市学校栄養士会では、11月の千葉の食育月間に合わせて「成田給食の日」を設定し、 

成田市産や千葉県産の食材を多く取り入れた献立を各調理場で実施しました。 

 

 
美郷台小学校 共同調理場 

いもご飯、牛乳、 

うなまき（成田山のめぐみ）、 

成田の小松菜サラダ、 

成田の具だくさん酒粕汁 

公津の杜小学校 共同調理場 

食品ロスを減らそうご飯、牛乳、 

鯖のねぎおろしだれがけ、千草和え、 

さつまいもと小松菜の味噌汁、 

ゆめ牧場のヨーグルト 

成田市学校給食センター 下総分所 

黒米ご飯（ごま塩）、牛乳、 

いわしのねぎソースがけ、 

ほうれん草ののり和え、 

ふるさと汁、ちばにんじんゼリー 

 

公津の杜中学校 共同調理場 

さつまいもご飯（ごま塩）、牛乳、 

いわしのかばやき、切干大根の煮物、 

成田味噌の豚汁、かみかみ大豆 

 

成田市学校給食センター 本所 

黒米ご飯（ごま塩）、牛乳、 

豚肉のもみじソース、 

れんこんのきんぴら、けんちん汁 

成田市学校給食センター 大栄分所 

黒米入りご飯、牛乳、 

千葉県産いわしのねぎソースがけ、 

のりマヨサラダ、大栄の恵み汁、 

ちばにんじんゼリー 

本城小学校 共同調理場 

黒米いもご飯、牛乳、 

いわしのさんが焼き、 

ピーナッツあえ、ふるさと汁 

平成小学校 共同調理場 

黒米いもご飯（ごま塩）、牛乳、 

いわしのさんが焼き、 

ピーナッツあえ、成田味噌の豚汁 

成田市学校給食センター 玉造分所 

黒米ご飯（ごま塩）、牛乳、 

いわしの生姜煮、 

ほうれん草とれんこんの和え物、 

ふるさと汁、ちばにんじんゼリー 


